CHEFLINE

Tempura

(Paneleme icin

toz karisim)
1 kg x 10 adet
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Tempura unu, Asya mutfaginin en sevilen
kizartma tariflerinden biri olan tempura icin ozel
olarak gelistirilmis bir un karisimidir. Cesitli deniz
urunleri, sebzeler, tayvuk ve etlerin kaplamasinda
kullanilabilir.

Yapilisi:

Taze karidesleri temizleyin, her birinin
sirtinda bir yarik agin ve diizlestirin.
100 gr Tempura ununu 150 mi soguk
su ile karistirarak koyu bir karisim
kivami elde edin. Karidesi hazirlanan
karisima batirin, yiizeyinin tamamen
karisimla kaplandigindan emin olun.
Hazirlanan karidesi 180 °C yagda ve
altin rengini alana kadar kizartin.
Lezzetli ve giizel goriiniimlii tempura
karides servise hazir.

*ornek tarif

Karides Tempura

Malzemeler:
- 150 ml su
100 gr Karides
- 100 gr Chefline Tempura Unu
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